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« |l pasticcere di
Dello sara presente
alla rassegna
internazionale

di Milano: «Grande
gioia competere
con i migliori»

ANNA BRELOMETTT

Rappresentera Ttalia alla fi-
nale della «Coppa del mondo
del panettones che si dispu-
terd a Milane dal 8 al 10 no-
vembre il mastro pasticcere,
classe ‘86, Damiano Pagani
della pasticeeria artigianale
Pagani in via Roma a Dello
che al Sigep (Salone Interna-
zionale della Gelateria, Pa-
sticoeria, Panificazione Arti
gianali e Caffé)si o classilica-
toal terzo posto nella catego-
ria =panettone tradizionales-
Gl fianco di Pompilio Glardi-
1o ¢ Pesce Pasquale), congui-
stando cosi l'ambito accesso
alla finale. La coppa interna-
zionale, nata dall'idea del
maestro Giuseppe Piffaretti,
coinvolge pasticceri da luttii
continenti, i guali si sfideran
nonel realizzare la miglior ri-
cetta originale: «Poter rap-
presentare Pltalia e parteci-
pare a una competizione di
cosl alto livello ¢ per me
un'immensa gioia e soddisfa
zione, Queste gare mislimo-
lano a dare (| meglio di me ¢
miglicrare per riuscire a otte
nere un prodottosempre pii
buone. Ringrazio mia moglic
Emmaz, i miei genitori e tuto
lostaff della pasticeeria peril
loro supporto, senza il quale
non aveel potuto dedicarmi
alla competizione. ha spie-
gato Damiano.

Tradizione gustosa

Il pasticeere dellese & figlio
di guel Sergio Pagani che nel
1983 declse di aprire un pro-
prio laboratorio in un vicolo

Bresciaoggi

Il successo

Il panettone «<mondiale»
e firmato da Pagani

dietro la chiesa di Dello: ri-
seosse cosl tanto successo
che nel 1988 si amplio dive-
nenndlo wna verd & propria pa-
sticeeria, =Sono letteralnen-
te cresciuto in pasticceria,
una passione che mi spinse o
frequentare 'istitueo Mante

gna e intraprendere la carrie-
i, partendo come aiuto-pa-
sticcere. Poter creare qualen

sa con le proprie mani che
retida felich sl altrd ¢ un'ero-
zione che solo un artigiano

= B

Dolci risultati Damiano Pagani eccezicnale conil suo pansttone apprezzato da tutt

pud capire= dice Damiano
che nel 2021 ha vinto la me-
daglia d'oro peril miglior pa-
netione al mondo e ha sfior-
to il podio per againdicarsi,
gid allora, la coppa del mon-
do. C'e da chiedersi gquale sia
il segreto di tali- successi e
dellabonta dei suoi dolei, ela
risposta risiede nel rapporto
speciale che Damiano ha
con il lievito madre: =Quan-
do fect la sua scoperta, rhima-
51 estasiato ¢ incuriosito

diffusione:16000

"

dullidea che solo due ingre-
dientl come farfma ¢ acqua
potessero dare inizio a una
vita propria [ grandi Hevitati
come panettond ¢ colombe
sono uno degli argomenti
pin difficili in pasticceria, co-
st a 24 anni scelsi di frequen
tare corsi di formazione da
diversi lievitisti. Sono 14 an-
ni che gestisco il mio levito,
pasta madrevivaincontinua
evoluzione ¢ trasformazio-
ne, dicui mi prendocuras.



